
会　員： 2000円試食有 無料試食なし

会員外： 4000円試食有 2000円試食なし

新調理システム推進協会 特別企画 セミナー

聴講登録・来場事前登録はこちらから

事前登録後、新調理システム推進協会事務局より請求書が届きます。　申込方法

５０名（一社3名様まで）定　員参加料

HOSPEX 検索

一般社団法人新調理システム推進協会（担当：吉永）
〒103-0024 東京都中央区日本橋小舟町10-2　TEL:03-5645-8751

特別企画セミナーに関する
お問い合せはこちら 特別企画セミナー 事務局

（株式会社ケイ・スリー・クリエイション）受付時間：9：30～18：00（土日祝は除く） 
電話：03-6809-2707　e-mail：helpdesk@k3c.co.jp

展示会に関する
お問い合せはこちら 一般社団法人日本能率協会 来場者ヘルプデスク

※発表者の都合により、セミナーの中止またはテーマが変更になる場合がありますのでご了承ください。

「これからの病院福祉給食に求められるニュークックチルシステム導入のポイント」

「施設運営における食の役割 ～セントラルキッチン事業はいかにして実現したか～」

「省人化＆感染症対策された福知山学園のニュークックチルシステムご賞味会」

「補助金を軸とする“施設運営”から、社会福祉の未来を創造する“法人経営”へ」

（法人格・敬称略）プログラム 2022年10月26日（水）
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目まぐるしく変化する社会・経済情勢の中、社会福祉の未来を創造するには、固定概念にとらわれない柔軟かつ斬新な発想による法人
経営が必要となります。
ご利用者の生活の質を高め、人材の確保と育成を強く意識した“未来投資”としての環境整備が非常に重要です。
地域のニーズ変化を的確に把握する中、「ヒト・モノ・カネ」の経営リソースの最適化を進め、法人中期計画「ＦＵＫＵＧＡＫＵバリューアッ
ププラン」を着実に実現しております。
社会福祉法人、医療法人両法人経営の中から見えてくる現実をお伝えいたします。

食材高騰益々厳しさを増す人手不足の時代に、３６５日朝昼夕の食事を安定的に安全に美味しく提供する事を可能にするニュークック
チルシステム。導入のポイントは給食運用の５Ｓ（整理・整頓・清掃・清潔・習慣）です。品質・生産性向上はもとより厨房運用の労働環境
改善にも繋がり、従業員の満足度向上も実現します。

福知山学園にてニュークックチルシステムで提供されている給食の献立より一膳ご賞味いただきます。
スチコン式再加熱カートの適度な加湿によりホカホカにリメイクされた美味しさをご体験ください。

様々な福祉施設の経営に携わる社会福祉法人が中期計画の一環として、ニュークックチル方式を採用したセントラルキッチンを創設しました。
福祉施設における食を取り巻く課題に迫りながら、セントラルキッチンを事業化することの意義と食の未来について討論します。

病 院 / 福 祉 設 備 機 器 が 一 堂 に 集う専 門 展 示 会

47

2

東京ビッグサイト
東展示棟1,2ホール

会 場 一般社団法人日本医療福祉設備協会主 催：

会 期
10：00～17：00

2022年10月26日（水）～28日（金）

11:00～
１部

講 演

13：15～
3部-1
特別講演

14:15～15：30
３部-2
パネル

ディスカッション

12：00～
２部
ご賞味会

福知山学園
理事長
松本 修

病院/福祉
給食セミナー
聴講案内


